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¢ Graham Beck Brut Rosé — wino produkowane

@ POWITANIE
metody szampanska

PRZYSTAWKA

e Carpaccio z krewetek z salsg mango i arbuzem

Q@ ZUPA
Do wyboru:

¢ Krem z biatych warzyw z chipsami z pietruszki,
pestkami dyni i nasturcja
¢ Krem z borowikéw ze smazonym borowikiem

DANIA GEOWNE — SERWOWANE NA POLMISKACH
e Kaczka Barbarie pieczona z pomarariczami
i likierem Cointreau
® Pélmisek owocéw morza: o$émiornica po prowansalsku
oraz krewetki krélewskie
| e Filet z dorady pieczony w piecu KOPA,
| serwowany na lisciach szpinaku
e Stek Tomahawk Tagliata z sosem pieprzowym

DODATKI
® Warzywa pieczone z pieca KOPA e Buraczki z chrzanem
e Ziemniaki picczone z pieca KOPA o Selekcja swiezych salat
® Kluski slaskie z domowym sosem winegret
® Risotro z cukinig, jablkiem e Sos pieprzowy
i slonecznikiem ® Sos borowikowy
e Salatka wloska z parmezanem
DESER
® Tort wesclny o smaku mascarpane z sczonowymi owocami
i waniliq, przygotowany z najwyzszej jakosci skladnikow
|
ANTIPASTI — ZIMNA PLYTA
]ﬁd@ ® Ostrygi Gillardeau z cytryng
— e Sled matias na dwa sposoby: z miotkowanym pieprzem

oraz w $mietanie z jablkiem
e Tarar z polgdwicy wolowej przygotowwany przez Szefa Kuchni
e Krewetki krélewskie smatone z czosnkiem i ziolami
oraz pomidorkami kokrajlowymi
e Sashimi z polgdwicy wolowej z prazonym czosnkiem,
truskawkq i szezypiorkiem
e Ceviche z okonia morskiego z cytryng, limonkg, mango,
kolendry, ostrg papryczkg i ziclonym ogénkiem
Selekeja wloskich wedlin
Szynka parmenska z melonem
Selekcja seréw europejskich
Selekcja tradycyjnych wedlin pieczonych i wedzonych
Domowy pasztet z kaczki z sosem malinowo-chrzanowym
Tatar z lososia na guacamole
Sliwki kalifornijskie w boczku
Domowa salatka jarzynowa

Salatka wloska z domoyym sosem winegret i szarpang burraty
| Korzenna bagietka wlasnego wypicku

® & & % 0 0 0 0 0 0

KOLACJA — DO WYBORU

Do wyboru:

e Comber jagniccy z sosem demi-glace ze liwka,
kaszotto z pancettg oraz marchewka

® FPosos a la Wellington z sosem beurre blanc

§§§ NAPOJE W CENIE
e Woda e Soki e Kawa

B2 NocLeal

Godcie przyjecia mogy skorzystaé z preferencyjnych cen noclegéw:

e Herbata

* Hotel Prezydent % o % %- pokéj dwuosobowy: 330,00 zt
* Hotel Ibis % % % — pokéj dwuosobowy: 260,00 zi

<] poczta@nowyswiat.com

OFERTA PRZYJECIA WESELNEGO

CALABRIA

‘\ Dekoracji DJ-a

<= CENA <t

669,00

—— za osobe —

% ALKOHOL

e Graham Beck 0,75 1 — 199,00 zt / 169,00 zi
e Wodka Pravda 0,7 1 — 260,00 zt / 199,00 zi

e Wino biale Pulpo Sauvignon Blanc
(Nowa Zeclandia) — 119,00 zt / 89,00 zi

® Capo Zafferano Appassimento Puglia
— 159,00 zt / 109,00 zi

Y COCKTAIL BAR
20 autorskich koktajli
przygotowanych z najwyzszej
jakosci sktadnikéw — 500,00 zi
PROMOC]JA 2+1 — przy zaméwieniu
dwoéch pakietéw trzeci pakiet
otrzymujg Panstwo GRATTS.

ORGANIZOWANE OD PONIEDZIALKU
DO PIATKU ORAZ W NIEDZIELE

Wysokos¢ rabatu naliczana jest proporcjonalnie
do liczby Gosci. Kwota 7 260 zl zostata wyliczona
na podstawie przyjecia dla 60 oséb.

W RAMACH PROMOC]I OTRZYMUJA PANSTWO:

Tort weselny o smaku mascarpone z sezonowymi
owocami i waniliq, przygotowany z najwyiszej
jakosci skladnikow

Cockrail Bar z 40 autorskimi kokrtajlami — GRATIS

Napoje gazowane bez ograniczen

a é Alkohol bez ograniczen (wino i wédka)

USLUGI DODATKOWE -eo-

Na zyczenie pomagamy réwniez w organizacji:
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Kwartetu Saksofonisty

sali smyczkowego

889 221
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